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~ Administracion del curso colombiana”.
& Configuracion Evidencia: Video "Ingenio gastronémico”,
¢ Finalizacion del curso Realizacidn de |a actividad de reflexion inicial.
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Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

Anuncio de bienvenida
de O ZAMORA HEREDIA

sdbado, 20 de abril de 2024, 11:30

\r _ \’-

Apreciad@ aprendiz

EI SENA le da una cordial bienvenida al programa de formacién: Gastronomia colombiana con numero de
ficha: 2970366, Mi nombre: es Pablo Zamora Heredia, para mi es un gusto acompaiarios en este curso que
Ustedes comienzan

Solicite por favor realizar la actualizacion de datos en la pagina de Sefia Plus, con el fin de evitar
inconvenientes cuanda sean ceriificados

Los espacies de comunicacién con gue cuenta el programa de formacién son: el correo
electrénico pzamorah@sena.edu.co, por el semvicio de mensajeria infema de la plataforma ZAJUNA se
encuentra en |3 parte superior al lado del perfil de cada una y se representa con un sobre 0 a través del foro
de dudas e inquietudes que se responde 10dos los dias habiles

La formacién inicia a partir del 17 de abril y se extenderd hasta el 14 de mayo de 2024. Sin embargo, Ia
fecha méxima de entrega de evidencias serd 13 de mayo de 2024,

Buen dia.
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Apreciad@s Aprendices:

Los invito a participar en nuestra C ia Web de bi ida, desarrollo de las activi iniciales y de Editi
la primera semana del programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver dudas generadas

Fecha: lunes 22 de abril de 2024

Hora: 600 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: https //teams microscft com/meetup-

join/19%3ameeting_ NGM2ZTNiYjkIMTE 1ZS00Y2E3LThhZGItNG
b%22Tid%22%3a%22cbc2c381-22-4493-91d1-

22%2¢%220id%22%3a%22dc116da-2f6d-4d0a-bd52-

b40thread v2/07

58296b332b%22%7d

Tema: "Reconocer las Buenas Précticas de Manufactura, &
programa de formacion Gastronomia colombiana”

ndo en cuenta la normatividad vigente, del

Resuitado de aprendizaje: “identificar las Buenas Pricticas de Manufactura de acuerdo con [a normat
na vigente

Gracias por su atencidn.

HTIE I .

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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Gastronomia colombiana — Ficha: 2970366

Las actividades para desarrollar en |a segunda y tercera semana son

Evidencia: Actividad interactiva “Variedad gastronémica™. (SCORM)

Evidencia: Wiki " de una receta” (i al realizar el aporte, dejar al final el nombre
para la respectiva calificacion)

Evidencia' Ingenio gastronémico, video realizado por cada aprendiz

Evidencia: Riqueza gastrondmica colombiana. Cartilla realizada por el aprendiz con caracteristicas
gastronémicas generales de cada region, plato tipico (entrada, plato fuerte, sobremesa y
postre).de cada region: Pacifica, Orinoquia, Amazénica, Insular, Andina y Caribe. Una receta
por region justificando las razones de su eleccion. Indicar las técnicas y procesos de coccion
de la receta elegida acuerdo a su estandar, adicional debe contar con el apoyo de imagenes.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar &l contenido de los documentes de la semana 2 que
se encuentran en el boton "Guia #2, Material de formacién y material complementario 2

Semana 2 y 3: del 26 de abril al 06 de mayo, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e inquietudes y exponerfa

Recomendacion: Aquellos que enviaron sus . revisar si se 1 af o si deben
realizar comecciones, para que cumplan a satisfaccion can las mismas de acuerdo con las directrices.

Pable Zamora Heredia — Instructor
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respuestas

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

Anuncio de bienvenida
de PABLO ZAMORA

DIA - sbado, 20 de abril de 2024, 11:33

\r

Apreciad @ aprendiz

ustedes comienzan.

inconvenientes cuando sean certificados

elechrénico pzamos

de dudas e inquietudes que se respande todos los dias habiles

fecha maxima de entrega de evidencias sera 13 de mayo de 2024,

Buen dia.
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ficha: 2970367. Mi nombre es Pablo Zamora Heredia, para mi es un gusle acompafiarlos en este curso que
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Solicite por favor realizar |a actualizacién de datos en |a pagina de Sofia Plus, con el fin de evitar

formacién son: el cores
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sabado, 20 de abril de 2024, 11:36

Apreciad@ aprendiz

EI SENA le da una cordial bienvenida al programa de formacién: Gastronomia colombiana con numero de
ficha: 2970368, Mi nombre es Pablo Zamora Heredia, para mi es un gusto acompafiarios en este eurso que
ustedes comienzan

Solicite por favor realizar |a actualizacién de datos en |a pagina de Sefia Plus, con el fin de evitar
inconvenientes cuando sean certificados

Los espacios de comunicacién con que cuenta el programa de formacion son: el comes
electrénico pzamoran@sena educo, por el Servicio de mensajeria intema de la plataforma ZAJUNA se
encuentra en la parte superior al lado del perfil de cada uno y se representa can un sobre o a fravés del foro
de dudas e inquietudes que se responde todos los dias habiles

La formacién inicia a pariir del 17 de abril y se extendera hasta el 14 de mayo de 2024. Sin embargo, I
fecha maxima de entrega de evidencias sera 13 de mayo de 2024,

Buen dia.

\y \z,

Apreciad@s Aprendices:

Los invito a participar en nuestra C Web de bi desarrollo de las

la primera semana del programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver dudas generadas:

Fecha: lunes 22 de abril de 2024
Hora: 600 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: https /fteams microsoft com/limeetup-
NGM2ZTNIYJKMTE1ZS00Y2E3LThhZGING
922%3a%22cbc2c381-212e-4493-91d1-
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Tema: "Reconocer las Buenas Pré

programa de formacicn Gastronomia colombiana’

na vigente

sani

Gracias por su atencion

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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Resultado de aprendizaje: “identificar las Buenas Practicas de Manufactura de acuerdo con [a normatividad
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Apertura actividades unidad #2
de PABLO ZAMORA HEREDIA - viernes, 26 de abril de 2024, 12:01

Actividades unidad #2

Gastronomia colombiana — Ficha: 2970368

Las actividades para desarrollar en |a segunda y tercera semana son Editi

Evidencia: Actividad interactiva “Variedad gastrondmica™. (SCORM)
Evidencia: Wiki "
para la respectiva calificacién)

Evidencia' Ingenio gastronémico, video realizado por cada aprendiz

Evidencia: Riqueza gastrondmica colombiana. Cartilla realizada por el aprendiz con caracteristicas
gastronémicas generales de cada region, plato tipico (entrada, plato fuerte, sobremesa y
postre).de cada regién: Pacifica, Orinoguia, Amazénica, Insular, Andina y Caribe. Una receta
por regién justificando las razones de su elec

de una receta” (i

al realizar el aporte, dejar al final el nombre

n. Indicar las técnicas y procesos de coccién

de la receta elegida acuerdo a su estandar, adicional debe contar con el apayo de imagenes.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido de los documentes de la semana 2 que
se encuentran en el boton "Guia #2, Material de formacién y material complementario 2

Semana 2 y 3: del 26 de abril al 06 de mayo, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquistud deben dirigirse al foro de dudas e inquietudes y exponerfa

Recomendacin: Aquelios Gue enviaron sus revisar si e ] o'sideben

realizar orrecsiones, para que Gumplan a salisfacsion con las mismas de acuerdo Gon las directrices.

2 ALIIVIDAL

> ACTIVIDA

=
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o

> ACTIVIDAD

https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3ameeting_NGM2ZTNiYjkt MTE1ZS00YZE3LThhZGItNGQWM2RjNWUANDAW
22Tid%22%3a cbc2c381-2f2e-4d93-91d1-506c3316ace79%622%2c Oid%22%3a%22dfc116da

%40thread.v2/07
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Segunda sesién en linea (01/05,
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Grabaciones sesiones en linea
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> Participantes
BB Calificaciones
v & ANUNCIOS
8 Anuncio de bienvenida
> INFORMACION GENERAL
> CRONOGRAMA
> ACTIVIDADES INICIALES
> ACTIVIDAD 1
> ACTIVIDAD 2
> ACTIVIDAD 3
» SESIONES EN LINEA

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
2 Configuracion
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Registros
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COLOMBIANA (2670368)
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RAP - Idemificar oz
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A @ PABLO ZAMORA HEREDIA e ~ Modo de edicion @I

[

respuestas

nidadas ¢ || Mover este debate a.. ¢ | Mover

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

Anuncio de bienvenida
de PABLO ZAMORA

DIA - sbado, 20 de abril de 2024, 11:39

\r . \"

Apreciad @ aprendiz

EI SENA le da una cordial bienvenida al programa de formacién: Gastronomia colombiana con numero de
ficha: 2970369, Mi nombre es Pablo Zamora Heredia, para mi es un gusle acompafiarlos en este curso que
ustedes comienzan.

Solicite por favor realizar |a actualizacién de datos en |a pagina de Sofia Plus, con el fin de evitar
inconvenientes cuando sean certificados

Los espacios de comunicacion con que cuenta el programa de formacion son: el comeo
elecirénico pzamorah@sena edu co, por el sevicio de mensajeria interna de la plataforma ZAJUNA que
encuentra en I parte superior al lado del perfil de cada uno y se representa con un sobre o a través del foro
de dudas & inquietudes que se respande fodos los dias habiles

La formacién inicia a pariir del 17 de abril y se extendera hasta el 14 de maye de 2024. Sin embargo, l2
fecha maxima de entrega de evidencias sera 13 de mayo de 2024,

Buen dia.
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> Participantes - ‘,
BB Calificaciones
&) ANUNCIOS
B Invitacién
Conferencia de
Bienvenida y desarrollo

Apreciad@s Aprendices:

> INFORMACION
GENERAL

> CRONOGRAMA

> ACTIVIDADES INICIALES

Los invito a participar en nuestra C ia Web de bi ida, desamollo de las iniciales y de
la primera semana del programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver dudas generadas:

Fecha: lunes 22 de abril de 2024

> ACTIVIDAD 1 Hora: 6:00 pm
» OIS Plataforma: TEAMS
> ACTIVIDAD 3

:/fteams. microsoft. p-
joinf19%3ameeting_ NGM2ZTNiYjktMTE 1ZS00YzE3LThhZGHNGQwM2R|N!

> SESIONES EN LINEA

/UANDAw340thread v2/0?

>

P 66210001V 2670367 R_11 context=%7b%22Tid%22%3a%22chc2c381-2{2e-4d93-91d1-

69406 - - 50693 16aceT%22%2c%220id%22%3a%22dfc 116da-2f6d-4d0a-bd52-cd58296b332b%22%7d

> Tema: "Reconocer las Buenas Préacticas de Manufactura, teniendo en cuenta la normatividad vigente, del
P_66210001_V_2970369_R_11 programa de formacion Gastronomia colombiana’.

_C 9406

Resultado de aprendizaje: “identificar las Buenas Fracticas de Manufactura de acuerdo con [a normatividad
sanitaria vigente”

ADMINISTRACION Q

Gracias por su atencian
 Administracién del foro

MIE I .

§ Configuracién Pable Zamora Heredia - Instructor

'V Filtros
|®= Registros

B Calificacion avanzada

2 ALIIVIDAL
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e > ACTIVIDAD 2
£ Finalizacion del curso
> Usuarios
¥ fittros > ACTIVIDAD
> Informes
2 Configuracion Calificaciones
> Banco de preguntas v SESIONES EN LINEA
& Repositorios

¥ Herramientas Externas LTI .
v Enlaces sesiones en linea

Primera sesin en linea (22/04/2024)
CALENDARIO (@]
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mayo 2024
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Segunda sesién en linea (01/05/2024)
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0 0N @ 3 4 B % > Grabaciones sesiones en linea

Calendario completo
Importar o exportar calendarios
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> Apertura actividades unidad #2
P 66210001 V 2970366 R_11 AORA HEREDIA - viernes, 26 de abril de 2024, 12:01
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>
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~
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> Participantes

Acti

idades unidad #2

Gastronomia colombiana — Ficha: 2070369

BB Calificaciones Las actividades para desarrallar en |a segunda y tercera semana son: Edits

~&J ANUNCIOS
B Apertura actividades !s N 1_a Acti “dad v Variedad > . (SCORM)
) + Evidendia: Wiki de una recela al realizar el aporte, dejar al final el nombre
unidad #2 . P
5 para la respectiva calificacién)
> INFORMACION + Evidendia Ingenio gastronémico, video realizado por cada aprendiz
GENERAL

« Evidencia: Riqueza gastrondmica colombiana. Cartilla realizada por el aprendiz con caracteristicas
gastronémicas generales de cada region, plato tipico (entrada, plato fuerte, sobremesa y
postre).de cada regién: Pacifica, Orinoquia, Amazénica, Insular, Andina y Caribe. Una receta

> CRONOGRAMA
> ACTIVIDADES INICIALES

> ACTIVIDAD 1 por regién justificando las razones de su eleccién. Indicar las técnicas y procesos de coccin
de la receta elegida acuerdo a su estandar, adicional debe contar con el apayo de imagenes.

> ACTIVIDAD 2

> ACTIVIDAD 3

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido de los documentes de la semana 2 que

se encuentran en el botén "Guia #2, Material de formacién y material complementario 2° I

> SESIONES EN LINEA
Semana 2 y 3: del 26 de abril al 06 de mayo, hasta las 10:00 pm.

i Recuerden que cualquier inquistud deben dirigirse al foro de dudas e inquietudes y exponerla
ADMINISTRACION Q
v Administracién del foro
& Configuracién
¥ Filtros
|®= Registros

Recomendacion: Agquelios que env

ron sus revisar si se o si deben

realizar orrecsiones, para que Gumplan a salisfacsion con las mismas de acuerdo Gon las directrices.
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